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Acuerdo para
impulsar la

investigacion
gastronomica

Educacion v la Asociacion de Hosteleria

han firmado un acuerdo de cuatro afios
que incluye la figura un director

Chus Sdnchez

HUESCA- L.a consejera de Educa-
cidn del Gobierno de Aragon,
Tomasa Hernandez. v el presi-
dente de la Asociacion de Hos-
teleria ¥y Turismo de Huesca,
Carmelo Bosque, firmaron ayer,
un convenio de cuatro afios pa-
ra fomentar la innovacion gas-
trondmica en el Centro de Inno-
vacion Gastrondmica de Ara-
gon (Ciga) y aplicarla a la For-
macion Profesional de hostele-
ria y gastronomia, Junto a ellos
estuvieron Luis M. Mallada, ¢l

director general de Planifica-
cidin, Centros y Formacian Pro-
fesional e lsmael Ferre, que asu-
me la direccion gastronomica
del centro.

Podra prorrogarse por un ma-
simo de otros cuateo afios mids,
¥ persigue aunar esfuerzos en-
tre el Departamento v la Asocia-
cidin para impulsar los fines con
el que fue creado el Ciga, como
espacio de encuentro y partici-
pacion de todos los colectivos
relacionados con la bisqueda
de una gastronomia saludable,
sostenible y de calidady trans-
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Carmelo Bosque, Luis M. Mallada, Ismael
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Ferrer y Tomasa Hermandez, durante la firma del convenio.

ferir los resultados a la Forma-
cion Profesional de hosteleria y
gastronomia que se imparte en
Aragin.

Tras conocer las instalaciones
la consejera valord que el acuer-
do permitird “mejorar la forma-
cion de los alumnos de FP de
hosteleria ¥ gastronomia, y la
transferencia de conocimiento
de sus profesionales a los secto-
res hostelero y turistico”,

¥ Carmelo Bosque incidid en
que “el objetivo v reto del Ciga es
trazar redes de colaboracion en-
tre cocineros ¥ productores pa-
ra activar el patrimonio gastro-
nomicode Aragon y eso incluye
todo el ambito educacional que
SEpAMOS ransmitir a profesio-
nales, alumnadoy generaciones
futuras™,

Ismael Ferrer es profesor, co-
cinero y divulgador, cuenta con

mas de 25 afios de experiencia
docente, y va a investigary cola-
borar en los objetivos del cen-
tro. Se dedic: reconocer e
identificar posi ades de me-
Jjora profesional para la innova-
cion y actualizacion en el Ambi-
to de la gastronomia ¥ la educa-
cion, a sensibilizar y formar al
alumnado de FP de gastrono-
mia sobre la sostenibilidad en la
alimentacion, entre olros, ®
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